SANDWICH

ASPERGE, ROQUETTE, SAUMON FUME

Fromage blanc Alsace lait 25% de M.G.,
Chorizo tranché « Aoste »,

Mozzarella cerise 8 g,

Grana en poudre AOP Padano,

Persil haché.

Couper un pain polaire en 2 parties.

Tartiner une fine couche de Raifort ALEOR doux sur la
premiere moitié.

Garnir généreusement sur le raifort 1 belle tranche de
saumon fumé.

Disposer 4/5 mini asperges ALEOR sur le saumon fumé.

Parsemer sur I'ensemble du sandwich de la belle roquette
fraiche.

Puis déposer sur ces garnitures la deuxieme moitié de pain
polaire.

SALADE

BREBIS, OEUF DUR, TOMATE CONFITE

Batavia,

Tartare méditerranéen,
Tomates confites,

Salade de coleslaw,

Mini dés de brebis Salakis,
CEuf écalé,

Germes de betterave,

Au fond de l'assiette ou du contenant & emporter déposer
quelques feuilles de batavia.

Etaler 2 belles cuillérées de tartare méditerranéen.
Déposer tout en légereté 3 bonnes cuillérées de Coleslaw,
ainsi que quelques quartiers de tomates confites tout en
gourmandise.

Parsemer quelques dés de brebis Salakis.

Couper un ceuf écalé en 4 quartiers puis les disposer sur
la salade.

Pour finir déposer quelques germes de betterave au
centre, puis assaisonner avec un bon trait de vinaigrette a
la ciboulette.




SANDWICH

SAUCISSE DE FOIE, COMTE, MOUTARDE

Saucisse de foie « val dArgent »,
Cornichons lamelles ALEOR,
Comté en tranche,

Moutarde douce ALEOR,

Dans une demi- baguette de campagne tranchée en deux.
Tartiner une couche de saucisse de foie « Val d'argent ».
Recouvrir de 2 tranches de Comté et d'un filet de mou-
tarde douce ALEOR.

Terminer la garniture avec 4 lamelles de cornichons
ALEOR.

Refermer le sandwich avec la deuxieme moitié de la
baguette de campagne.
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