
Fischburger 120 / 125 g IQF,  Code CGA 350601
Sauce béarnaise 500 g,  Code CGA 220713
Salade printanière,  Code CGA 570407
Salade mélangée prêt à l’emploi,  Code CGA 270501

Tranchez un pain façon panini en 2 parties.

Sur la première partie tartiner une belle cuillerée de sauce 
béarnaise.

Couper un fi schburger en 2 et le déposer sur la béarnaise.

Au dernier moment réchauffer les 2 parties (le fond du 
pain panini et le couvercle à part).

Déposer sur le poisson une bonne cuillérée de salade 
printanière ainsi que de la salade mélangée.

Refermer avec la deuxième partie du pain panini.

Ingrédients

Étapes

SANDWICH CHAUD

« le Docker »
FISCHBURGER, BÉARNAISE, SALADE

Étapes
Dans une demi-baguette de tradition tranchée en deux.

Tartiner généreusement de « cream cheese ».

Disposer des belles tranches de Coppa.

Puis parsemer généreusement de fragments de 
Gorgonzola.

Refermer le sandwich avec la deuxième moitié de 
baguette de tradition. 

Cream cheese, Code CGA 480309

Tranches de Coppa, Code CGA 120111

Gorgonzola, Code CGA 530306

Ingrédients

SANDWICH

« le Roma »
GORGONZOLA, CREAM CHEESE, COPPA
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SANDWICH CHAUD

« le Marcaire »
EMMENTAL, CERVELAS, POITRINE FUMÉE

Moutarde douce ALEOR, 	 Code CGA 150503
Cervelas Val d’Argent, 	 Code CGA 660115
Emmental en tranches 10x10,	 Code CGA 410301
Poitrine fumée en tranches, 	 Code CGA 660159

Couper 2 tranches de pain de campagne au levain.

Étaler sur la première partie une très fine couche de 
moutarde douce ALEOR.

Disposer sur le pain un cervelas coupé en 2 dans le sens 
de la longueur, 2 tranches d’emmental, une tranche de 
poitrine fumée qui préalablement sera poilée ou passée 
rapidement sous la salamandre.

Refermer avec la deuxième tranche de pain de campagne

Avant de servir passer le tout dans un four chaud afin de 
bien chauffer et gratiner le tout. 

Ingrédients

Étapes


