
Sauce Bolognaise pour pâtes, réf. 220405
Burrata 120 g, réf. 340304
Tomate cerise, réf. 270516

Roquette, réf. 280513

Sur un fond de pâte à pizza, étaler 
une belle couche de sauce bolognaise.

Partager 5/6 lamelles de Burrata, puis quelques 
moitiés de tomates cerises de façon généreuse.

Cuire rapidement à four chaud. Dès la sortie du 
four, partager sur toute la surface de la 
belle roquette bien fraiche.

Ingrédients

Étapes

PIZZA

« Bolognaise »
BOLOGNAISE, BURRATA, TOMATE

Étapes
Couper un pain polaire en 2 parties.

Tartiner une belle couche de Madame Loïk ail
et fines herbes sur la première moitié.

Disposer 2 tranches de jambon cru fumé forêt noire.

Déposer des rondelles de cornichons, et 2 tranches 
d’emmental.

Parsemer de quelques feuilles craquantes de salade 
iceberg.

Puis déposer sur l’ensemble la deuxième moitié de 
pain polaire.

Pain polaire, réf. 180601
Madame Loïk ail et fines herbes, réf. 480305

Jambon cru fumé forêt noire, réf. 560101
Rondelles de cornichons, réf. 250701

Emmental en tranche, réf. 430301
Salade iceberg, réf. 270519

Ingrédients

SANDWICH

« Club Suédois »
JAMBON CRU, EMMENTAL, SALADE
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WRAP

« Grecco »
AUBERGINE, POULET, TOMATE CERISE

Tortillas, réf. 470501
Tartinade Aubergine bio, réf. 320401 

Émincé de poulet cuit rôti saveur « kebab », réf. 360105
Mini dés de Salakis, réf. 530305

Tomates cerises, réf. 270516

Sur toute la surface d’une tortillas, étaler une fine 
couche de tartinade Aubergine bio.

Partager généreusement des tranches de poulet 
saveur kebab.

Puis quelques dés de mini Salakis, intercalés de 
tomates cerises coupées en deux. Il faut donner 
l’effet d’un jeu de couleurs ludique et gourmand.

Rouler la tortilla façon wrap, il ne reste plus qu’à la 
déguster !

Ingrédients

Étapes

Étapes
Dans une demi-baguette de tradition tranchée en deux,

tartiner généreusement de sauce tartare.

Déposer des belles tranches de boeuf « Pastrami à la New 
Yorkaise »

Parsemer de quelques tomates confites.

Puis en dernier, déposer 2 tranches de Cheddar rouge.

Refermer le sandwich avec la deuxième moitié de baguette
de tradition.

Sauce tartare, réf. 220712
Emincé de boeuf Pastrami à la New Yorkaise, réf. 360113

Tomates confites, réf. 440801
Cheddar rouge en tranches, réf. 410306

Ingrédients

SANDWICH

« le New Yorkais  »
CHEDDAR, TOMATE CONFITE
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