
Fromage blanc Alsace lait 25% de M.G. , Code CGA 580309
Chorizo tranché « Aoste »,  Code CGA 120106
Mozzarella cerise 8 g,  Code CGA 340303
Grana en poudre AOP Padano,  Code CGA 340301
Persil haché.

Sur un fond en pâte à pizza, étaler une fi ne couche de 
fromage blanc à 25% de matière grasse assaisonné, 
de sel, de poivre et de muscade.

Partager des belles rondelles de chorizo, puis des 
billes de mozzarella.

Saupoudrer généreusement de « grana padano » puis 
terminer avec un peu de persil haché afi n de donner 
un peu de couleur à l’ensemble. 

Ingrédients

Étapes

PIZZA

« Blanche »
MOZZARELLA, CHORIZO, PARMESAN

Étapes
Couper une demi-baguette de tradition en deux.

Tartiner une moitié généreusement d’un mélange à la 

fourchette de tartare de tomate et de thon en poche, soit 
environ moitié moitié de chaque.

Sur ce mélange gourmand disposer 3 demi-œufs écalés.

Puis intercaler de quelques fi lets d’anchois.

Refermer le sandwich avec la deuxième moitié de 
baguette de tradition.

Tartare de tomate, Code CGA 440803 
Poche de thon, Code CGA 450701

Œufs durs écalés, Code CGA 580301
Filet d’anchois, Code CGA 460201

Ingrédients

SANDWICH

« le Niçois »
THON, ŒUF, ANCHOIS
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WRAP

« Fusée »
CHORIZO, ŒUF DUR, CHILI

Tortillas, 	 Code CGA 470501
Tartinade Paprika Chili Bio, 	 Code CGA 320404
Salade Iceberg, 	 Code CGA 270519
Chorizo tranché « Aoste », 	 Code CGA 120106
Œuf dur écalé, 	 Code CGA 580301

Sur toute la surface d’une tortillas étaler une fine 
couche de tartinade Paprika Chili bio.

Partager généreusement de la chiffonnade de 
salade iceberg.

Garnir de belles rondelles de chorizo intercalé de 
lamelles d’œufs dur écalés.

Rouler la tortilla façon wrap, elle sera prête à la 
dégustation.  

Ingrédients

Étapes

Étapes
 Prendre un pain taille burger carré recette 

« foccacia » à l’huile d’Olive.

Le couper en deux parties, sur la première partie déposer 
un steak de 90 g cuit à cœur, quelques oignons émincés et 

une belle tranche de mozzarella

Passer au four afin de faire gratiner le fromage 
et réchauffer le steak. 

Réchauffer également le couvercle à part.

Avant de servir déposer quelques pousses de salade 
mélangée et refermer avec le couvercle chauffé.

Steak 90 g cuit à cœur, Code CGA 200604
Oignons blancs émincés prêts à l’emploi, 

Code CGA 270503
Mozzarella en tranche 10x10, Code CGA 410305

Salade mélangée prêt à l’emploi, Code CGA 270501

Ingrédients

SANDWICH CHAUD

« le Foccacia  »
MOZZARELLA, OIGNON, STEAK
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