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Tost’O chèvre
• Barquette de 750g
• 680309

Rosette de Lyon
• Barquette de 50 tranches de 10g
• 540102
Existe aussi en rosette supérieur Aoste 120101

Œufs durs écalés
• Poche de 3x15 œufs
• 580301
Existe aussi en seau de 140 pièces 580304

Comté en cube
• Paquet de 1kg
• 500302
Existe aussi en tranche 620308, en râpé 500301 
et en bloc 620305

Pâté de campagne
• Paquet de 1.5kg
• 230106

Tomme de 
montagne grise
• Paquet de 500g env
• 720301

La sélection 
du mois

Chers clients, chers partenaires,
Toute l’équipe de CGA vous présente ses 
meilleurs vœux pour cette année 2025 !
Votre fi délité et votre confi ance nous ont 
permis de grandir et d’innover en 2024.
Ensemble, nous avons relevé de nombreux 
défi s pour satisfaire les attentes de vos clients 
avec des solutions de snacking gourmandes 
et adaptées à vos besoins.
Pour cette nouvelle année, nous restons à 
vos côtés pour continuer à développer des 
produits toujours plus savoureux, des services 
personnalisés et un accompagnement de 
qualité. Nous croyons en une collaboration 
forte, fondée sur l’écoute et le partage, afi n de 
vous aider à vous démarquer dans un marché 
en constante évolution.
Avec nos partenaires fournisseurs, nous 
mettrons tout en œuvre pour vous proposer 
des nouveautés et des idées inspirantes qui 
raviront vos clients et dynamiseront le chiffre 
d’affaires de votre activité.
Merci d’être à nos côtés pour cette aventure 
gourmande !

Ensemble, faisons de 2025, une 
année pleine de réussite et de 

gourmandise.

À très bientôt et 
excellente 
année à tous !

L’équipe CGA

ˮ ˮ www

Ensemble 
vers une nouvelle 
année savoureuse !



2025 : Nouveautés et Tendances 
pour la Boulangerie et le Snacking
> Réduction des emballages plastiques à

usage unique
La loi Anti-Gaspillage pour une Économie Circulaire 
(AGEC) vise une réduction de 20 % des emballages 
plastiques à usage unique d’ici fin 2025. Le recours au 
réemploi et aux alternatives biodégradables devient 
incontournable. Pensez à adopter des emballages 
réutilisables, en carton ou compostables, pour vos offres 
snacking afin de répondre aux nouvelles exigences 
légales et écologiques.

> Snacking responsable et durable
Les consommateurs sont de plus en plus exigeants en 
matière d’écoresponsabilité. Les produits locaux, bio et 
respectueux de l’environnement seront privilégiés. En 
2025, le snacking sain, composé d’ingrédients naturels 
et emballé de manière durable, sera une véritable valeur 
ajoutée pour attirer une clientèle soucieuse de sa santé 
et de l’environnement.

> Personnalisation et diversité des saveurs
Les clients veulent des expériences uniques et variées. 
Le snacking personnalisable, avec des garnitures 
et recettes adaptées aux goûts individuels, sera 
en plein essor. De plus, les saveurs inspirées des 
cuisines du monde, comme les influences asiatiques, 
méditerranéennes ou orientales, séduiront une clientèle 
en quête de découverte et de diversité.

> Focus sur l’authenticité et le patrimoine
Les produits traditionnels et les ingrédients locaux sont 
de plus en plus recherchés. Valorisez le savoir-faire 
artisanal et le terroir dans vos créations pour offrir à vos 
clients des produits authentiques et de qualité.

>  Levain et bien-être digestif
Les pains au levain et les produits riches en fibres 
gagnent en popularité. Ils répondent aux attentes des 
consommateurs pour une alimentation bénéfique pour 
la digestion et la santé.

Ensemble, innovons pour une 
année 2025 gourmande !

Info fi lière 
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Sur une demi 
baguette de campagne

Ingrédients 

Étapes : 
>  Tartiner sur la partie inférieure de la demi baguette le Tost’O 

chèvre.
>  Déposer trois tranches de rosette de Lyon sur le Tost’O chèvre 

en essayant de donner du relief.
>  Couper un œuf écalé en demi puis en trois parties égales, puis 

déposez les sur la rosette de Lyon.
>  Disposer en quinconce des œufs quatre à cinq cubes de comté 

AOP.
>  Ciseler fi nement la ciboulette et parsemer la sur la rosette de 

Lyon et les cubes de comté AOP.
>  Agrémenter le tout avec quelques cerneaux de noix.
>  Refermer le sandwich avec la demi baguette de campagne• 680309 :  Tost’O chèvre 

(env 15g) Soignon

• 540102 :  Rosette de Lyon 
tranché 
(30g) Grancœur

• 580301 : Œuf dur écalé 
 (1/2) Cocotine

• 500302 :  Comté cube 
(env 15g) L’Alpage

• 280555 :  Ciboulette fraîche 
(env 2g) Sapam

PRIX
de revient
HORS PAIN

à 1.25€/p


