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Pesto verde 
à la Genovese 
• Pot PET de 1000ml
• 700402
• Existe aussi en Pesto rosso 700401

Burrata 
• Pot PET de 120g
• 340304

Rôti de jambon 
aux herbes Rostello®
• Paquet de 10 tranches, 250g
• 120115
• Existe aussi en demi bloc 120121

Tomate confi te
• Paquet de 500g égoutté sous vide 
• 440801

Mme Loïk nature 
• Pot de 500g
• 480304
•  Existe aussi Mme Loïk Ail et fi nes herbes 

480305

Grana Padano AOP 
• Paquet de 500g
• 530307

La sélection 
du mois

Les jours rallongent, la nature se réveille, et avec elle, 
l’envie de fraîcheur et de renouveau. Le printemps est 
la saison idéale pour revisiter votre offre snacking 
et surprendre votre clientèle avec des recettes 
légères, colorées et savoureuses. Après l’hiver, les 
consommateurs recherchent des produits plus frais, 
équilibrés et gourmands, parfaits pour s’adapter aux 
nouvelles attentes du marché.

C’est le moment idéal pour réinventer votre carte et 
proposer des alternatives alléchantes : sandwichs aux 
légumes croquants, wraps aux saveurs printanières, 
pains spéciaux garnis de produits de saison… Autant 
d’idées qui raviront vos clients et dynamiseront vos 
ventes.

Besoin d’inspiration ? Nous sommes là pour vous !
Chez CGA, nos conseillers en snacking vous 
accompagnent dans cette démarche de renouvellement. 
Nous vous aidons à élaborer des recettes adaptées 
à votre clientèle et à votre budget, en sélectionnant 
des ingrédients de qualité et en vous proposant des 
associations tendances. Vous souhaitez mettre en 
avant des produits bio, des options végétariennes ou 
des saveurs exotiques ? Nous avons les solutions pour 
vous démarquer et répondre aux nouvelles attentes 
des consommateurs.

Ensemble, faisons du printemps une saison de 
renouveau pour votre offre snacking ! Contactez-
nous dès maintenant pour échanger sur vos projets et 
découvrir des idées qui séduiront vos clients.

CGA, votre partenaire snacking, 
à vos côtés pour innover et 

vous accompagner dans 
votre succès !

ˮ ˮ
www

        Le Printemps du 
Snacking : Inspirez, 
Innovez, Régalez !



Boulangeries et Fast Food : les nouveaux 
incontournables de la pause-déjeuner

La consommation alimentaire hors domicile ne cesse de 
croître en France. Selon une étude de FranceAgriMer dé-
voilée au Salon de l’Agriculture, elle a progressé de 9 % 
entre 2019 et 2023. Cette évolution profite particulière-
ment aux fast-foods et aux boulangeries, tandis que les 
restaurants traditionnels et bistros voient leur fréquen-
tation diminuer.

Contrairement aux idées reçues, cette mutation ne ré-
sulte pas d’une baisse du pouvoir d’achat. En effet, la 
part du budget consacrée à l’alimentation reste stable 
depuis le début du siècle, représentant environ 22 % des 
dépenses des Français. Ce sont surtout les modes de 
consommation qui évoluent, avec une recherche accrue 
de rapidité et de praticité.

Les fast-foods ont su capter cette demande en diversi-
fiant leur offre et en proposant des produits plus quali-
tatifs. Résultat : leur chiffre d’affaires a grimpé de plus 
de 25 % sur quatre ans. Mais le grand gagnant de cette 
transformation reste la boulangerie. Avec une progres-

sion de 34 %, elle s’impose comme l’acteur majeur du 
déjeuner rapide.

> La boulangerie, championne du snacking
Que l’on soit en ville ou à la campagne, le midi, les files 
d’attente devant les boulangeries sont la preuve d’un 
engouement grandissant. Sandwichs, quiches, salades 
ou wraps séduisent davantage que les burgers et les 
frites, ancrant encore davantage le snacking dans les 
habitudes des Français.

Bernard Boutboul, président de Gira, un cabinet de 
conseil spécialisé dans la restauration précise qu’au-
jourd’hui les 28 000 boulangeries de l’Hexagone réa-
lisent environ 60 % de leur chiffre d’affaires grâce aux 
ventes de produits de restauration rapide. Ce succès 
repose sur un équilibre entre tradition et modernité : 
une offre variée, des produits perçus comme plus frais 
et une rapidité de service adaptée aux emplois du temps 
serrés.

Avec un secteur du snacking en pleine croissance et 
l’expertise de CGA, les professionnels de la boulangerie 
ont encore de belles opportunités à saisir.
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ˮ
ˮ Étapes : 

>  Tartiner sur la partie inférieure du pain rond le pesto verde à 
la Genovese.

>  Couper une burrata en quatre et déposer un quart en le 
parsemant sur le pesto verde à la Genovese. 

>  Déposer une tranche de rôti de jambon aux herbes Rostello® 
sur le pesto verde à la Genovese et la burrata.

>  Disposer trois quarts de tomate confi te sur le rôti de jambon 
aux herbes Rostello®.

>  Agrémenter le tout avec quelques feuilles de salade roquette.
>  Tartiner le Mme Loïk nature sur la partie supérieure du pain 

rond puis refermer le sandwich.

Le Sandwich  
    Génois   

Sur un pain rond 
au levain   

Ingrédients :

• 700402 :  Pesto verde à la 
Genovese
(env 10g) Gustoliva

• 340304 :  Burrata 
(env 30g) Valcolatte 

• 120115 :  Rôti de jambon aux 
herbes Rostello®
(env 25g) Aoste

• 440801 :  Tomate confi te
(env 15g) Sobreval

• 280513 :  Roquette 
(env 10g) Sapam

• 480304 :  Mme Loïk nature 
(env 10g) Paysan 
Breton

PRIX
de revient
HORS PAIN

à 1.52€/p


