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Tomate confi te 
•  Paquet de 500g ESV (égoutté sous vide)
• 440801

Burrata fi or di latte 
• Pot de 125g
• 340304
•  Existe aussi en mozzarella boule fi or di latte 

125g 680306

Jambon supérieur 
« sélection CGA »
• Paquet d’environ 500g – 14 tranches  
• 520103

Crème de vinaigre 
balsamique de Modène 
• Bouteille de 500ml
• 350702

Vinaigrette balsamique 
• Coupelle de 20g
• 430708
• Existe aussi en vinaigrette classique 290706

Sauce Teriyaki 
• Bidon de 2kg
• 740701

Sauce Goma dressing 
• Bouteille de 1l
• 740702

Salade Bella ciao 
• Paquet de 1.25kg
• 380604 

Salade Manbonito 
• Paquet de 1.25kg
• 380605

Salade Spartacus 
• Paquet de 1.25kg
• 380606

Salade Indian summer 
• Paquet 1.25kg
• 380607

La sélection 
du mois

Chez CGA, nous croyons que la réussite 
passe par un vrai partenariat. Plus qu’un 
fournisseur, nous sommes à vos côtés 
pour construire et développer votre offre 
snacking, jour après jour.
Notre accompagnement est complet : nous 
sélectionnons plus de 350 produits de qualité, souvent 
labellisés IGP ou AOP, et nous vous apportons bien 
plus qu’une livraison irréprochable. Nos 4 conseillers 
snacking sont à votre disposition pour intervenir 
directement chez vous, analyser votre point de vente, 
vous aider à élaborer ou renouveler votre carte, et 
optimiser vos coûts d’achat.

Ensemble, nous faisons évoluer votre offre en continu, 
en partageant notre expertise, nos idées et nos 
innovations pour vous aider à rester compétitif et 
attractif.

CGA est aujourd’hui le seul distributeur en Alsace 
entièrement spécialisé dans le snacking en boulangerie. 
Cette spécialisation est notre force : elle nous permet 
de vous apporter un véritable savoir-faire, fondé sur 
une connaissance pointue du marché et des attentes 
clients. Le snacking, c’est notre métier.

Pour aller encore plus loin, nous vous accueillons dans 
notre showroom pour des démonstrations pratiques et 
des échanges d'idées.

Avec CGA, vous bénéfi ciez d’un partenaire fi able, 
engagé et créatif, qui fait de votre succès une priorité. 
Ensemble, développons votre activité, dynamisons votre 

offre snacking et faisons grandir votre entreprise.

ˮ ˮ www

        Un partenariat qui fait 
grandir votre snacking



Innover pour un snacking plus 
durable : des solutions concrètes

Le Snack Show 2025 a mis en avant une tendance 
forte du secteur : la durabilité. Un enjeu qui concerne 
directement les boulangers indépendants, de plus en 
plus nombreux à développer une offre snacking dans 
leurs boutiques.

Deux innovations majeures ont particulièrement 
retenu l’attention.

D’abord, la Bazket, développée par la société Bibaz, 
propose un emballage réutilisable et biosourcé. 
Robuste et pratique, la Bazket offre une alternative 
durable aux emballages jetables et s'inscrit 
parfaitement dans les démarches écoresponsables 
attendues par la clientèle actuelle. Plus d’informations 
sur leur site : www.bibaz.fr.

Autre solution intéressante : les couverts en canne à 
sucre de MOOM TABLEWARE. 100 % biodégradables, 
ces couverts utilisent un matériau naturel 
renouvelable, réduisant ainsi l'empreinte carbone par 
rapport aux alternatives en plastique. Découvrir leur 
gamme ici : www.moomtableware.com.

Ces innovations montrent que le snacking évolue : il 
ne s'agit plus seulement de proposer des produits 
rapides et gourmands, mais aussi respectueux 
de l'environnement. Pour les artisans boulangers, 
intégrer ce type de solutions est un excellent moyen 
de se différencier et de répondre aux nouvelles 
attentes des consommateurs.

Investir dans des emballages durables, c'est renforcer 
son image de commerce de proximité engagé et 
donner encore plus de valeur à son offre snacking !

Info fi lière 
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ˮ
ˮ Étapes : 

>  Déposer les feuilles de batavia au fond du contenant.
>  Après les avoir coupées en fi nes lamelles, parsemer les tomates 

confi tes sur les feuilles de batavia.
>  Égoutter la burrata fi or di latte, puis la placer au centre du contenant.
>  Disposer en chiffonnade une demi-tranche de jambon supérieur 

« Sélection CGA » autour de la burrata.
>  Couper trois tomates cerises en deux, puis disposer les moitiés sur la 

chiffonnade de jambon.
>  Dessiner quelques stries de crème de vinaigre balsamique de Modène 

sur l'ensemble.
>  Servir la salade accompagnée d’une coupelle individuelle de vinaigrette 

balsamique.

La salade   
    fraicheur    

Ingrédients :

• 270512 :  Batavia feuille 
(env 30g) - La 
Manufacture de légumes 

• 440801 :  Tomate confi te ESV (env 
10g) Sobreval

• 340304 :  Burrata fi or di latte 
(1p) Valcolatte 

• 520103 :  Jambon supérieur 
« sélection CGA » 
(15g) Schwarzwaldhaus

• 270516 :  Tomate cerise 
(env 10g) Sapam

• 350702 :  Crème de vinaigre 
balsamique de Modène 
(5g) The Belgian Factory

• 430708 :  Coupelle de vinaigrette 
balsamique 
(1p) Gyma

PRIX
de revient

HORS EMBALLAGE 

à 2.70€/p


