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La salade Etapes :

> Déposer les feuilles de batavia au fond du contenant.

a > Apres les avoir coupees en fines lamelles, parsemer les tomates
ﬁdZC/leur confites sur les feuilles de batavia.

> Egoutter la burrata fior di latte, puis la placer au centre du contenant.

> Disposer en chiffonnade une demi-tranche de jambon supérieur
«Selection CGA» autour de la burrata.

> Couper trois tomates cerises en deux, puis disposer les moities sur la
chiffonnade de jambon.

> Dessiner quelques stries de creme de vinaigre balsamique de Modene

'
Ingrédients : sur I'ensemble.

- 270512 : Batavia feuille
(env 30g] - La
Manufacture de léegumes

« 440801 : Tomate confite ESV (env

> Servir la salade accompagnée d’'une coupelle individuelle de vinaigrette
balsamique.

10g) Sobreval y
- 340304 : Burrata fior di latte - 3 F de revient
(1p) Valcolatte : R s ..! ' | HORS EMBALLAGE

- 520103 : Jambon supérieur
«sélection CGA »
(15g) Schwarzwaldhaus

{, 270516 : Tomate cerise
(env 10g) Sapam
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(. 350702 : Créme de vinaigre
: balsamique de Modéne
(5g) The Belgian Factory

* + 430708 : Coupelle de vinaigrette
balsamique
(1p) Gyma
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