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Effiloché de boeuf cuit

* Sachet de 1kg
- 250603

Chorizo en cube

* Barquette de 500g

- 120109

* Existe aussi en tranche de chorizo 120106,
en allumette de chorizo 120119
et en bloc de chorizo 120112

Poivrons rouges et jaunes
grillés en laniéres Sobreval

* Poche égoutté sous vide de Tkg
440401
« Existe aussi en mélange de légume provencale 440807

*
e

Mayonnaise 70%

* Seau de 4.7kg
* 430701
* Existe aussi en tube de 11 220710

Sauce Barbecue

* Tube de 11
* 430709




Le Mexicain

Sandwich chaud

Sur pain de tradition

Ingrédients pour 1 sandwich :

- 250603 : Effiloché de beeuf cuit
(env. 50 g)

+ 120109 : Chorizo en cubes (env. 20 g)

* 440401 : Poivrons en laniéres rouges &
verts (env. 10 g)

* 430701 : Mayonnaise (env. 20 g)
+ 430709 : Sauce barbecue (env. 10 g)

« 280543 : Tomates rondes 47/57
(env. 20 g)

+ 280513 : Roquette (env. 15 g)

« Epices mexicaines (env. 10 g)

Préparation :

1. Faire revenir le chorizo a la poéle.
2. L’égoutter pour retirer Uexcédent de graisse.

3. Ajouter Ueffiloché de beeuf et les poivrons, puis incorporer la mayonnaise,
la sauce barbecue et les épices mexicaines.

4. Mélanger délicatement Uensemble pour obtenir une préparation
homogeéne.

5. Tartiner ce mélange sur la partie inférieure du pain.
6. Déposer deux rondelles de tomates.

7. Ajouter une belle poignée de roquette fraiche.

8. Refermer le sandwich.

Astuce du chef
> Vous pouvez substituer l'effiloché de beeuf par de la viande de beceuf
égrenée pour varier les textures et optimiser vos colts matiére.
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