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W Une vitrine estivale
qui attire tous les regards PP

Aolt a ce petit parfum particulier : celui des journées
qui commencent parfois plus calmement, des clients
qui arrivent en tongs, des pauses dejeuner qui s'etirent
un peu.. et des vitrines qu’il faut malgré tout garder
appetissantes, fraiches et bien remplies. Car si une partie
de la France ralentit, les boulangers, eux, savent bien que
le fournil ne part jamais vraiment en vacances.

En boutique, I'eté se joue souvent dans les details : une
recette facile a repérer, un produit qui donne envie des
le premier coup d'ceil, une preparation pratique a servir
méme quand le thermometre grimpe. Le client, lui, n'a
pas toujours envie de lire un roman avant de choisir son
déjeuner. Il veut du bon, du rapide, du gourmand... et si
possible quelque chose qui ne fonde pas avant d'arriver
a la caisse.

o La sélection
AV du mois

Tapenade de poivrons confits
* Pot de 500 g

C'est dans cet esprit que nous vous proposons ce mois-
c:|’ Iel Crispy Bre’Fz, \uhe re'CBtte a la fois croustlll.antt?, « Réf. 440837

genereuse et facile a identifier. Avec son bretzel feuillete, - Existe aussi en tapenade de betteraves saveur
son poulet pane, son cheddar, ses oighons frits, sa framboise 440835

tapenade de poivrons confits et son cream cheese, |l et tapenade de champignons aux cépes 440836.
apporte une vraie touche street food tout en restant

simple a mettre en ceuvre.
Cream cheese nature

* Pot de 1 kg
* Réf. 480309

Et puis aolt, c'est aussi cette période un peu entre
deux : encore l'ete, deja un ceil sur septembre. Sans
tout bousculer, c’est le bon moment pour tester, ajuster,
anticiper et préparer tranquillement les prochaines
semaines. Aiguillette de poulet panée

Toute I'équipe CGA reste mobilisée a vos cotés pendant * Paquet de 1 kg

I'été pour vous accompagner, vous servir et vous aider & * Réf. 490604

faire vivre vos offres. Nous vous souhaitons un tres bel

été{: dt.a tlmelles ventes... et quelques pauses bien meritées Cheddar en tranche
au frais !

* Paquet de 50 tranches, 1 kg

* Réf. 410306

« Existe aussi en gouda tranche 410302
et mozzarella tranche 410305.

Oignons frits

* Paquet de 500 g
* Réf. 130712




Le Crispy Bretz

Ingrédients :
* 440837 : Tapenade de poivrons confits
(env. 30 g)

* 480309 : Cream cheese nature
(env. 30 g)

* 490604 : Aiguillette de poulet panée
(env. 100 g) '

+ 410306 : Cheddar tranche (env. 20 g)
+ 130712 : Oignons frits (env. 10 g)
+ 270512 : Batavia feuilles (env. 15 g)

— ( G n 4 Rue Jean Albert RAISCH 67190 Mutzig * www.cga-distribution.fr « 03 88 38 12 40 « contact@cga-distribution.fr

v
@ ~ Sur un
& bretzel feurlleté

Le bretzel se réinvente en version
croustillante et généreuse.

Préparation :

« Tartinez la base du bretzel feuilleté avec la tapenade de
poivrons confits et le couvercle avec le cream cheese nature.

* Déposez les aiguillettes de poulet panées sur la partie
inférieure du pain.

* Disposez le cheddar.
 Parsemez d’oignons frits.
» Agrémentez de feuilles de batavia.

* Refermez le bretzel.

de revient
HORS PAIN
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